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IN PROMOZIONE E
GESTIONE DEL PATRIMONIO
GASTRONOMICO E
TURISTICO

* Un approccio made in Pollenzo per i nuovi imprenditori
del settore agroalimentare;

* Ambiti disciplinari scientifici, economico-giuridici,
filosofico-comunicativi e geografici

* Field projects: attivita su tematiche proposte da aziende;

* Visite didattiche per conoscere casi aziendali rilevanti;

* Formazione enogastronomica in ingresso per studenti
provenienti da triennio in altri atenei;

* Esperienze presso aziende in ltalia o all’estero per gli
studenti provenienti dal triennio UNISG;

e Tirocinio presso aziende Sostenitrici 0 Partner Strategici
dell’'Unisg, per un periodo variabile dai 3 ai 4 mesi, a
conclusione del percorso formativo.

| ANNO

e Economia e gestione dell'impresa alimentare

e Diritto degli alimenti e della loro produzione

e Estimo e progettazione sistemica dell’offerta
gastronomica

e Sociologia dei consumi

e Geografia ed ecologia del terroir

e Storia e tradizione del patrimonio gastronomico

e Formazione/Tirocinio in ingresso

e Tirocinio | (Progetto sul campo - Field projects)

Il ANNO

e Estetica e linguaggi della gastronomia contemporanea
e Tecnologie alimentari per I'innovazione
e English for food business
* Insegnamento a scelta (almeno due) tra:
- Marketing alimentare e social media
- Diritto dei marchi e della concorrenza
- Etica dell’ambiente e nuove sfide alimentari
- Patrimoni bioculturali e nuove sfide alimentari
- Valutazione della sostenibilita dell’agroecosistema
- Cartografia
e Tirocinio Il (Stage aziendale)
e Tesi

LINSEGNAMENTO E IN LINGUA ITALIANA.

Gennaio: apertura delle iscrizioni
Ottobre: inizio attivita didattica

Per informazioni: www.unisg.it




